Crnel alw al (v cvemen i vieol e o [ i bysee
Ver \a frola:

o 15 9 d farma oo
e 115 9 4 hurro

e | UOVO

e 49 di lievito /
o 100 9 di zucchero ( S0 serolato ¢ S0 di caviviq)
e | Yizzico di sale

Ver \a crevia:
o Frutti di bosco
e | covifeziovie di crema doice ala  ricotta /

Vyevaraziovie:

versarve \a fariia, 1o zucchero, 1o lievito, il Fizzico di sale, i\ varyo fuso € ivifivie
) uovo. Awmdldamare il tutto ¢ formare wia yala, avvolderia viela yehicola ¢
lasciaria in frijorifevo yer 3% wiviaki. Successivavente stevdeve \a yvasta su di
uvi {fo9o di carta da forvio ¢ adagaria su d wia tortiera; vucherelaria covi
wnia forchetta. Ora skawviare \a crevia provita all uso creavido uvio strato
ori09evieo, cosyargere qua ¢ 1a i fratti di boscoc precedenterente yassati con un
colivio per todliere evewtuale succo.

Cuocere Fer 15/20 vimuti q 20°,

Fave vatfreddare ¢ sevvire con arioye.



